
PROPRIÉTÉS

MODE D’EMPLOI

CARACTÉRISTIQUES
TECHNIQUES

CONSEILS DE
PRUDENCE

PRÉSENTATION

■ Détergent alcalin qui solubilise les graisses animales, végétales, cuites et
carbonisées. Son efficacité permet de nettoyer parfaitement et de rénover tout
votre matériel de cuisson : fours, friteuses, pianos, grills, hottes et filtres Inox.

Pistolet : 
■ Pulvériser sur un support ayant une température d’environ 40° C.
■ Laisser agir le produit entre 5 et 15 minutes en fonction de l’encrassement.
■ Après l’application, bien rincer à l’eau claire.
Bidon 5 kg :

Pur :
■ Par pulvérisation sur un support ayant une température d’environ 40° C.

Dilué : 
■ Pour les opérations de trempage en entretien courant des friteuses, grills,

hottes Inox, utiliser le produit dilué entre 5 et 15 % (trempage dans des bacs
en Inox ou en plastique).

■ Pour la rénovation, la dilution varie entre 15 et 20 %. L’efficacité optimale est
obtenue à partir de  40° C. Le temps de contact est de 5 à 15 minutes en
fonction de l’encrassement. Après application, bien rincer à l’eau claire.
Attention, ne jamais utiliser sur l’aluminium, le fer étamé ou les alliages légers.

Rem Four 750 ml Rem Four 5 kg
Dosage Pur Pur/5 - 20 %

Température 40 - 50° C

Temps de contact 5 - 15 minutes

■ Aspect : liquide incolore viscosé
■ pH : > 13
■ Densité : 1,111

■ Biodégradable conformément à la réglementation en vigueur.

■ Contient de l’hydroxyde de sodium ■ Provoque de graves brûlures ■ Conserver
hors de portée des enfants ■ En cas de contact avec les yeux, laver
immédiatement et abondamment avec de l’eau et consulter un spécialiste 
■ Porter un vêtement approprié, des gants et un appareil de protection des
yeux/du visage ■ En cas d’accident ou de malaise, consulter immédiatement un
médecin (si possible lui montrer l’étiquette) ■ Eliminer le produit et/ou son récipient
comme un produit dangereux ■ Centre antipoison Paris : 01 40 05 48 48.

■ Rem Four : 6 pistolets de 750 ml (réf. 116031)
■ Rem Four : 4 bidons de 5 kg (réf. 116030)

Parmi d’autres ingrédients, Rem Four contient :

Tensioactifs non ioniques moins de 5 %

FOUR

C - Corrosif

DÉCAPANT FOUR
Détergent alcalin pour le nettoyage des graisses cuites sur le matériel de
cuisson.

• Elimine rapidement toutes les graisses cuites ou carbonisées
• Efficace sur les graisses animales et végétales
• Idéal pour les fours, pianos, grills et filtres Inox
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