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■ Spécialement conçu pour la désinfection des surfaces en milieu alimentaire
(bactéricide et fongicide selon les normes EN 1276 et EN 1275). Utilisation sur
tout type de matériau.
Produit Homologué par le Ministère de l’Agriculture – Homologation n° 2010066.

■ Nettoyer et dégraisser les surfaces avant d’utiliser Rem Epur +.
■ Pour une efficacité bactéricide : dilution entre 0,25 et 1 %, temps de contact

5 minutes minimum.
■ Pour une efficacité fongicide : dilution entre 2 et 3 %, temps de contact 15

minutes minimum.
■ Appliquer la solution par brossage, trempage, pulvérisation ou avec un

appareil producteur de mousse.
■ Laisser agir.
■ Rincer abondamment à l’eau potable.

Dosage : 0,25 - 3 %

Température : 20 - 60° C

Temps de contact : 5 - 15 minutes

■ Aspect : liquide incolore
■ pH en solution à 1 % : 4,5
■ Masse volumique : 1,010 g/cm3 à 20° C 

■ Conforme à la législation relative aux produits de nettoyage pouvant se
trouver au contact des denrées alimentaires (arrêté du 08/09/99).

■ Biodégradable à plus de 90 % selon la législation en vigueur.

■ Contient du formaldéhyde (40 g/l) et du chlorure de didécyl dimetyl
ammonium (30 g/l) ■ Irritant pour les yeux et la peau ■ Possibilité d’effets
irréversibles ■ Peut entraîner une sensibilisation par contact avec la peau ■ Ne
pas respirer les vapeurs ■ En cas de contact avec les yeux, laver
immédiatement et abondamment avec de l’eau et consulter un spécialiste 
■ Porter un vêtement approprié, des gants et un appareil de protection du
yeux/du visage ■ Conserver hors de portée des enfants ■ En cas de ventilation
insuffisante, porter un appareil respiratoire approprié ■ En cas d’ingestion,
consulter immédiatement un médecin ■ Centre antipoison Paris : 01 40 05 48 48.

■ Rem Epur + : carton de 4 bidons de 5 kg (réf. 104155)

Parmi d’autres ingrédients, Rem Epur + contient :

Tensioactifs cationiques moins de 5 %

EPUR
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DÉSINFECTANT
Liquide bactéricide et fongicide moussant.

•Désinfecte les surfaces en cuisine
•Spécial industries alimentaires
•Utilisation par brossage, trempage ou avec un appareil

producteur de mousse

BP 193 - 06272 Villeneuve-Loubet Cedex
Tél. : 04 92 13 30 20 - Fax : 04 92 02 75 88
Fiche de données de sécurité disponible sur
www.topsol.fr - e-mail : info@topsol.fr
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